- Galletas de Santa -

INGREDIENTES

Y taza de mantequilla

1 taza de azlcar

1 cdta de polvo de hornear

1 cdta de canela

Un chorrito de VainillaMolina
1 huevo

2 1/2 tazas de harina

1 %> taza de chispas de chocolate

PROCEDIMIENTO

PRE CALTENTA ELHORNO A 1E0°C/350°F

ENUN 0L COMBINA LA MANTEQUILLA JUNTO (ON EL AZUCAR

3 SEGUIDAMENTE QUE ESTE INCORPORADO TODO MUY BTEN, ANADE LA VAINILLA, EL POLVO DE HORNEAR,
LA CANELA'Y EL HUEVO, MEZCLA TODO PERFECTAMENTE.

INCORPORA TODOS LOS INGREDTENTES SECOS Y RESERVA LAS CHISPAS DE CHOCOLATE PARA EL FINAL
MEZCLA MUY BTEN Y AHORA L0 DIVERTIDO, EMPECEMOS A FORMAR LAS GALLETAS.



5 AYUDANDOTE DE UNA CUCHARTTA PARA HELADOS PEQUENA, COLOCA UNA PORCTON DE MASA DE
GALLETAS DE CHLSPAS DE CHOCOLATE EN UNA BANDEJA PREVIAMENTE FORRADA CON PAPEL ENCERADO.
DEJA ESPACTO SUFLCTENTE ENTRE LAS GALLETAS PARA QUE NO SE PEGUEN AL CRECER EN EL HORNO.

6. ANADE UNAS POCAS CHISPAS DE CHOCOLATE EXTRA POR ENCIMA DE CADA GALLETA Y HORNEA DE 12 A T)
MINUTOS 0 HASTA QUE ESTEN DORADITAS.

. RETIRALAS DEL HORNO Y DEJALAS ENFRIAR EN UNA REJLLLA, PARA QUE TE QUEDEN SUPER CROCANTES POR
FUERA'Y SUAVECITAS POR DENTRO.



